
BURRATA, MOZZARELLA E BASILICO …

Ochsenherztomaten | Büffelmozzarella | Basilikumöl
geröstete Pinienkerne | 15.5

San Daniele Schinken | Burrata | frischer Basilikum | Cocktail-Feigen | 16.5

Gegrillter grüner Spargel | Treccia (Mozzarellazopf) 
Basillikum-Ricotta-Creme | 17.5

Beef Tatar | im Mozzarellablatt eingerollt | hausgemachtes Tomatenöl
frischer Basilikum | 22

2 Stk. Brsuchetta | Stracciatella | Tomatenwürfel | Basilikumpesto | 12.5 

ANTIPASTI

Sardinen aus der Dose

knusprige Focaccia | Perlzwiebel | 13.5

Gegrillte Salzwassergarnelen & Zucchini | Honigtomaten | 19.5

Jacobʻs Fritto Misto
Meeresfrüchte | Artischocke & Blumenkohl | Zitronenmayo | 19.5

Vitello Tonnato
rosa Kalbsrücken | Thunfischcreme | knusprige Mini-Kapern | Balsamico-Jus  
bunter Pfeffer | Basilikumöl | 18.5

Supersize Prime Beef Filet Carpaccio
Trüffelcreme & frischer Trüffel | knuspriger Parmesan | 25

Surf & Turf Salat
gegrillte Rinderfiletspitzen & Garnelen | mediterranes Gemüse
Romanaherzen | Pesto Rosso & Kräuter | 22

IN DIE MITTE ZUM TEILEN

Pinsa natur | Meersalz & Rosmarin
3erlei Öl ‒ Basilikum, Chili, Knoblauch | 9.5

Pinsa mit San Daniele Schinken | 12h Tomatensoße | Rucola | Pesto | 19.5

Pinsa mit frischem Trüffel | Trüffelcreme | Parmesan & Schnittlauch | 25

PASTA E BASTA

Paccheri allʻ Arrabiata con Burrata
12h Tomatensoße | cremige Burrata

Chili aus Kalabrien | gereifter Parmesan | 19

Jacobʻs Trüffelpasta
Trüffel der Saison & Espuma | Pecorino | Parmesan-Crumble | 25

Spaghetti al Ragù
Ragù aus 24h gegartem Short Rib | 25

Jacobʻs Scampi & Schampi Tagliatelle
Wildfang-Scampi | Lachskaviar | Schnittlauch| Champagnersoße | 32

„Basta“
Parmigiana di Melanzane | Aubergine | Mozzarella | Tomatensauce

Parmesan | Basilikum | Rucola | 21

Pimp your Pasta

+ 150g Rinderfilet | +25

+ 300g Rinderfilet | +45

+ 4 Garnelen | +16

+ 1 Wildfang-Scampi | +12

Dorade Royal

Rosmarinkartoffeln | Baby Brokkoli | 24

Oktopus alla griglia

Tomaten-Rucola-Salat | Pesto | 34

3 Stk. gegrillte Wildfang-Scampi

Kräuterpommes | Krustentier-Mayo | 39

Brodetto: italienische Fischsuppe

Meeresfrüchte | Dorade | knusprige Focaccia

als Vorspeise | 22.5

als Hauptspeise | 32

PESCATO

MANZO

Jacob's Tagliata
Tomaten-Rucola-Salat | Balsamico Jus | 25

Filetto di manzo
mit Cognac-Pfeffer-Rahmsoße | Kräuterpommes
oder
mit hausgemachter Kräuterbutter | Rosmarinkartoffeln
150g | 38 300g | 55

Costina di manzo
24h gegartes Short Rib | Rosmarinkartoffeln | Baby Brokkoli | 38

SPECIALS

Jeden Montag
All you can Garnele

All you can Scampi | knusprige Foccacia | 69
All you can Garnele | knusprige Foccacia | 39

Moët Chandon ‒ Flasche | 69
All you can Moët | 99

Jeden Mittwoch
Amore Amore

All you can Vino | 25

Montag - Mittwoch
Spaghetti Carbonara

Guanciale | Pecorino Romano | 17.5

BEILAGEN
Kräuterpommes | 7

Trüffelpommes | 15

Rosmarinkartoffeln | 6

Baby Brokkoli | 8

Kleiner Kräutersalat | 6

Focaccia Brotkorb | 4.5

Wegen Allergenen und Zusatzstoffen sprechen Sie bitte unser Team an.

Krustentier-Mayo | 3.5

Zitronen- Mayo | 3.5

Champagnersauce | 6.5

Aioli | 3.5

Cognac-Pfeffer-Sauce | 6.5

Pesto | 4.5

Kräuterbutter | 4

Trüffel-Mayo | 5
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