SILVESTER MENU 2026

AMUSE-BOUCHE

Knuspriges Arancino - Steinpilz-Truffel-Pesto

BURRATA & GRUNER SPARGEL

Burrata - griner Spargel - Basilikumpesto -
Pinienkerne

RAVIOLI E GAMBERI

Hausgemachte Ravioli - San Daniele -
gegrillte Gambas - junge Erbsen

MEDITERRANES LOBSTER RISOTTO

Lobster-Risotto - geschmorte Tomaten
- mediterrane Krauter

MANDARINE & BELVEDERE

Hausgemachtes Mandarinensorbet -
gefrorener Belvedere Vodka

PRIME BEEF DUO
Rosa gebratenes Rinderfilet -
24h geschmortes Short Rib -
Kartoffel-TruffelpUree - Truffeljus

BUON ANNO - CHOCOLATE SELECTION
Variation von der Schokolade

5

Jacob



SILVESTER MENU 2026

VEGANES MENU

AMUSE-BOUCHE
Knuspriges Arancino - Steinpilz-Truffel-Pesto

MEDITERRANER SALT
Bunte Tomaten - gruner Spargel -
Pinienkerne - Salsa Verde

GNOCCH! & TRUFFEL
Hausgemachte Gnocchi -
Truffelschaum - frischer Truffel

RISOTTO MILANESE

Safran-Risotto - junge Erbsen -
Maroni - Krauter

MANDARINE & BELVEDERE
Hausgemachtes Mandarinensorbet -
gefrorener Belvedere Vodka

PLANT BASED CUT
Redefine Meat - griner Spargel -
Kartoffelplree mit Pesto

BUON ANNO - CHOCOLATE SELECTION
Variation von der Schokolade

5

Jacob
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